SV RESTAURANT CAMPUS
FHNW BRUGG-WINDISCH

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fur den Erfolg einer
gelungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen.
Mit erfahrener Planung und fachkundiger
Beratung stehen wir Thnen im Vorfeld ebenso zur
Seite wie mit erstklassigem Service wahrend des
Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Luca Campi
Leiter Catering
T+4156 2028030/ 31
campus.windisch@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG Restaurant
FHNW Brugg-Windisch
Bahnhofstrasse 5
5210 Windisch
http://fhnw.sv-group.ch/



http://fhnw.sv-group.ch/

FRUHSTUCK

A LA CARTE

OFENFRISCHES

Knusprige Buttergipfeli Stiick 1.60
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 1.60
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 1.60
Brotli natur, assortiert Stiick 1.80
Nussbrotli, Weggli, 9-Korn-Bratli,

Fitnessbrotli, Proteinbrotli

Glutenfreie Brotli Stiick 2.80
Malbuner Speckchnopf Stiick 1.80
Laugenbrezel, assortiert Stiick 1.80
mit Kurbiskernen, Maiscrunch,

Sonnenblumenkernen, Salz

MUESLI, FRUCHTE UND MEHR

Beeren Birchermiiesli, 200g Stiick 5.80
Birchermiiesli, vegan, 170g Stiick 4.50
Joghurt, assortiert, 180g Stiick 1.90
verschiedene Sorten, ohne Kristallzucker

Saisonale Friichte Stiick 1.50
Exotische Friichtespiesse Stiick 2.50
BIO Energy-Riegel Peak Punk Stiick 3.00
Bio-Rohkost Energieriegel, assortiert

Ohne Zusatzstoffe, Glutenfrei, Laktosefrei, Sojafrei,

Vegan

Studentenfutter, 50g Stiick 2.50



PAUSEN

A LA CARTE

Blechkuchen

Apfel, Cheesecake oder Zwetschge
(bitte wahlen Sie 18 Stk. pro Sorte)

Mini Patisserie, gemischt

Mini Friichte-Tortli, Profiteroles, Crémeschnittli,
Tiramisu-Schnitte, Cannolo-Kokos

Party Stissgeback

Gemischte Auswahl mit:
Muffins, Nusschnecken, Plundergeback

Schoggistdangeli, gemischt
Branchli, Twix, Ragusa, etc.
Lindor Kugeln

Rot / schwarz gemischt

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

3.00

0.90



LUNCH & CO.

A LA CARTE

HAUPTSPEISEN

Lunch-Sandwiches Stiick
verschiedene Sorten, inkl. Vegi
Wihe Stiick

Salzige Wahen mit Spinat, Kdse, Quiche
und Zwiebeln

Mini Bowl Stiick

Arrangement von Federkohl, Tandoori-Blumenkohl,
Hokkaido Kiirbis und Belugalinsen serviert in
trendigen Mini-Bowls, glutenfrei und vegan

Mini Bowl Chicken Stiick

Poulet, Kichererbsen, Rotkraut, Avocado, Federkohl
serviert in trendigen Mini-Bowls

Mini Bowl daily special Stiick

Rezept aus unserem beliebten Tagesangebot, mit
vielen gluschtigen Komponeten, serviert in trendigen
Mini-Bowls

Suppe daily special Stiick

Hausgemachtes Tagesdessert Stiick

6.80

5.00

3.00

3.00



APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

APEROPLATTE SCHWEIZ (100G) Pro Person

16.00

Reich garnierte Platte mit Salsiz, Blindnerfleisch, Landrauchschinken,
Trutenbrust und Hinterschinken, Garnitur und Auswahl an Brotchen

KASEPLATTE (100G) Pro Person

16.00

Mit Emmentaler surchoix, Gruyere surchoix, Tilsiter, Brie und Sbrinz.

Garnitur und Auswahl an Brotchen

A LA CARTE

SANDWICHES

Y% Meter Sandwich-Laugenzopf Stiick

belegt mit Brie, Thon, Schinken oder Fleischkase
(ergibt ca. 12 Happchen)

Party Apérobrotli, assortiert Stiick

Mini Sandwiches mit Kése, Lachs, Schinken, Salami
Brie, Fleischkdse, Tomate-Mozzarella,
Hummus und Antipasti (vegan)

69.00

5.00



APERO

KALTE HAPPCHEN

Mini Canapés, assortiert

belegt mit Brie, Ei, Lachs, Spargeln, Thon,
Salami, Vorderschinken

Knusprige Crostini mit Oliventapenade
Krduter-Frischkdse auf Pumpernickel

Mini Blinis

mit Rauchlachs und Meerrettichschaum
(Mindestbestellmenge 20 Stiick)
Gemusestabchen mit leichtem Joghurt-Dip
bunte Gemiisestangeli im Glasli serviert
Mini Bowl

Arrangement von Federkohl, Tandoori-Blumenkohl,
Hokkaido-Kiirbis und Beluga-Linsen

Glutenfrei und vegan, serviert in trendigen

Mini Bowls

Stiick

Stiick
Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

2.80

2.60

3.90

2.60

8.50



APERO

WARME HAPPCHEN

Mini Apéro-Geback, 20g, assortiert

Blatterteig gefiillt mit Tomate-Mozzarella,
Spinat-Kése, Champignon, Kdse-Schinken
(Mindestbestellmenge 40 Stiick)

Apéro Schinkengipfeli, 30g

Apérochtiechli gemischt, 50g

Gemiise, Spinat, Quiche, Broccoli, Chds
Mini Cheese Burger (5.5 cm)

mit Appenzeller Kdse

Mini Wiirstli Trio

Niirnbergerli, Cipollata und Chiliwiirstli
dazu Kartoffelsalat serviert in der Mini Bowl
Mini Chicken Trio

Nuggets, marinierte Chicken Wings, Yakitori
Poulet-Spiessli dazu Cole Slaw

Mini Vegi Trio

Mini Wiirstli vegan, Cevapcici vegan und

Linsen-Quinoa-Balls mit Joghurtfiillung
dazu Cole Slaw

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

2.50

2.50



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Eptinger mit Kohlensdure, Glas 1L 6.00
Eptinger ohne Kohlensaure, Glas 1L 6.00
Henniez mit Kohlensaure, PET 5dl 3.00
Henniez ohne Kohlensaure, PET 5dl 3.00
Aromatisiertes Wasser IL 6.50
Stissmost vom Briigglihof IL 7.50
Apfelschorle Ramseier 5dl 3.50
Michel Bodyguard Fairtrade, PET 3.3dl 3.50
Michel Orangensaft Fairtrade, PET 3.3dl 3.50
Coca Cola, PET 4.5dl 3.50
Coca Cola zero, PET 4.5dl 3.50
Rivella, PET sdl 3.50
Stissgetranke gemischt, PET 5dl 3.50

KAFFEE & TEE

Kaffee / Espresso Tasse 3.00

Tee, assortiert Tasse 3.00



GETRANKE

WEISSWEINE

Sauvignon Blanc Luc Pirlet
Vin de Pays d'Oc

Bozer Sauvignon Blanc
Weingut Heuberger

Bozer Riesling-Sylvaner

Weingut Heuberger

ROTWEINE

Il Primitivo del Tarantino IGT

Sette Torri, Sélection Landolt Weine
Merlot Ticino DOC

Zanini-Sulmoni

Bozer Pinot Noir

Weingut Heuberger

SCHAUMWEINE

1l Colle Prosecco Brut

Prosecco Brut, DOC Treviso, Azienda
Vitivinicola Il Colle

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

75dl

22.00

42.00

35.00

25.00

35.00

40.50

35.00



ALLGEMEINE HINWEISE

BANKETTE UND ANLASSE

Die Preise verstehen sich fiir Anldsse im Tagungsraum

zur Selbstbedienung

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeiter, Betreuung «Anlass». Bei Caterings von ~ pro Stunde  60.00
Abfahrt bis Riickkehr ins Campus-Restaurant

Anlassleitung pro Stunde  80.00

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

TRANSPORT UND BEDINGUNGEN

Transport: je nach Aufwand der Fahrzeugmiete nach Aufwand
Abholung im Campus-Restaurant gratis
mit Riickgabe der Gebinde

Lieferungen in der Region nach Aufwand

Die bis 48 Std. im Voraus gemeldete Anzahl Gdste ist verbindlich und
wird in Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt.
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Poulet, Truten, Kalbfleisch,
Fleischballchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Vietnam: Riesencrevetten, Thon (Fanggebiet/Meeresgebiet oder Zucht
angeben, MSC/ASC)

Norwegen: Rauchlachs (Fanggebiet/Meeresgebiet angeben, MSC/ASC)
Danemark: Cocktailcrevetten
Italien: Bresaola, Parmaschinken

Frankreich: Entenbrust

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN
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